
●3種のシャルキュトリーとキノコのサラダ仕立て ●旬のきのこのミートローフ

●シーフードカクテル

●サーモンとポテトのシャルロット仕立て

●特製ミニバーガー

●ミックスフライ

●秋の味覚のチキンパエリア

●ローストポーク　バルサミコソース

●茄子うどん

●炒飯＆鯖チリソース

●点心盛り合わせ

●ソース焼きそば＆油淋鶏

●デザートとフルーツの盛り合わせ

※メニューは季節や仕入れの状況により変わる場合がございます。

8,500円 8,800円

画像はイメージです。



アップグレードフリードリンクドリンク

50人前から・カッティングサービス
ローストビーフ

2,480円～

2609

 +500円

※お一人様つき

 +500円

※お一人様つき

9,500円

ご利用規定

●マイク2本、プロジェクター、スクリーン、ステージ を無料でお貸出しいたします 。
●料金 にはお料理、飲み放題、室料、サービス料、消費税が含まれております 。    ●完全個室をご用意いたします 。
●20名様より承ります 。     ●ビンゴゲーム の貸出は無料です。 （ビンゴカード は人数分 ご用意いたします 。）

●人数の変更は下記のとおりです。
・ご注文人数の変更（増減）は、ご利用日の3営業日前の15:00までであれば人数にかかわらずお受けいたします。

●当日の人数増の場合にはお一人様につき3,500円を申し受けます。
・アップグレードプランはお一人様につき4,300円   ・時間延長は30分に付き、お一人様1,000円を申し受けます。

●キャンセル料（不課税）

●その他
・お料理は季節や仕入れの状況により変わる場合がございますのでご了承ください。 ・表示価格はすべて消費税を含んでおります。
・営業日には、土日祝日および年末年始等の当施設特定日は含みません。

・ご予約日～ご利用日の8営業日前：お一人様1,000円
・ご利用日の7営業日～3営業日前：お一人様2,000円
・ご利用日の3営業日前以降は全額申し受けます。

●3種のシャルキュトリーとキノコのサラダ仕立て
●シーフードカクテル
●サーモンとポテトのシャルロット仕立て
●特製ミニバーガー
●ミックスフライ
●秋の味覚の海鮮パエリア
●ローストポークのスパイシーマリネ
●牛肉のロティ  牛蒡風味の赤ワインソース

●茄子うどん
●鶏と大根のもろみそ焼き
●炒飯＆鯖チリソース
●点心盛り合わせ
●ソース焼きそば＆油淋鶏
●デザート盛り合わせ
●フルーツ盛り合わせ

●ビール ●ウイスキー ●ワイン 
●麦焼酎 ●日本酒
●烏龍茶 ●ジュース ●炭酸水

●ビール ●ウイスキー（ホワイトホース12年） ●ワイン（コンチャイトロ） 
●麦焼酎(一粒の麦） ●芋焼酎（薩摩宝山） ●日本酒（一ノ蔵）
●烏龍茶 ●ジュース●炭酸水●コーヒー

寿司桶

1桶12,100円～

画像はイメージです。

その他 ●パルメザンで仕上げるおすすめパスタ
●ハモンセラーノ生ハムカッティングサービス

●鯛の塩釡焼きブールブランソース
●マカロン盛り合わせ 詳しくは営業担当までお問い合わせください。


